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FOCACCIA 

SPINACI RICOTTA GR.200 

 
ART  PEM04 

Prodotto FOCACCIA SPINACI E RICOTTA 

EAN 8000110624310 

Descrizione Prodotto da forno fresco confezionato in atp 

Scadenza 30gg 

Lotto Codice Giuliano (GGG) 

Conservazione Mantenere in frigorifero a +4°C 

Ingredienti Pasta pizza (57%):  

Farina di frumento tipo "00"(contiene GLUTINE), acqua, sale, 

lievito di birra, olio di oliva (4%), malto d’orzo.    

Farcitura :spinaci 35% ricotta 15%(LATTE, sale, caglio), 

formaggio grattuggiato, mozzarella (LATTE, fermenti lattici, 

sale,caglio) , sale. 

 

Allergeni CONTIENE GLUTINE, LATTE E PRODOTTI A BASE DI 

LATTE. 

HACCP Sistema di autocontrollo conforme al D.Lgs n° 155 del 

26/05/97 

e al Regolamento (CE) N.852/2004 del 29 Aprile 2004. 

OGM Il prodotto non contiene OGM o loro derivati 
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Modalità di 

 consumo 

 Infornare alla temperatura di 200°C per5/ 6 min. Se si 

desidera mantenere la fragranza del pane si sconsiglia l’utilizzo 

del forno a microonde. 

Informazioni nutrizionali 

  

Kcal 286,49 

Proteine 10,54g 

Grassi 18,54g di cui saturi 4,72g 

Carboidrati 

Sale 120mg 

19,36 di cui zuccheri 1,36g 

 

Caratteristiche organolettiche Aspetto   

Consistenza Morbido e fragrante il pane soffice la 

farcitura 

Sapore  Caratteristico , privo di retrogusti 

estranei 

Colore Dorato il pane, farcitura tipica 

PESO NETTO 200g circa a pezzo 

DIMENSIONI 18*9 cm 

IMBALLO PRIMARIO Vaschetta per alimenti 

IMBALLO SECONDARIO Cartone 30*40h8,5 cm 

PEZZI PER CARTONE 8 pezzi  

CARTONI PER STRATO 8 

STRATI PER PALLET 15 

 

CARTONI PER PALLET 120 

 

 

 

 


